
 
 
 

Menu Ju l i e t t e  
 

Fo i e  g ra s  d´o i e  
Variation von der Gänsestopfleber mit Süßholzwurzel 

 und eingelegten Kirschen 
20 Euro 

 

Coqu i l l e s  St .  Jacque s  

  Gebratene Jacobsmuscheln mit boudin noire 
und Winterspinat   

Vorspeise 19 Euro  Hauptgang 28 Euro 
 

Sorb e t  
Kaltes und Luftiges von der Mandarine 

10 Euro 
 

Veau 
Kalbsrücken unter der Macadamianusskruste  
mit Petersilienwurzel und Kräuterseitlingen  

28 Euro 
 

Fromage  
Getrüffelter Camembert mit Preiselbeermousse 

10 Euro 
 

Des s e r t  
 Passionsfruchttörtchen mit Mohneis  

und Kapstachelbeeren 
10 Euro 

 
 
 
 

3 Gang Menü 52 Euro                     4 Gang Menü 65 Euro 
5 Gang Menü 75 Euro                     6 Gang Menü 85 Euro 

 



 
 
 
 

Menu Clas s ique  
 

Cab i l l aud  
 Feines vom Winterkabeljau, Rote Beete 

und mariniertem Fenchel 
18 Euro 

 

Soupe  
Consommé vom Hirschkalbsrücken  

mit Cranberry - Quarknocken  
12 Euro 

 

 Sand r e  
Gebratenes Zanderfilet mit Kartoffel - Speckstrudel 

und Champagnerkraut 
26 Euro 

 

*oder* 
 

Joue  d e  bo eu f  
Geschmorte Ochsenbacke auf Schnittlauchpüree 

und Perlzwiebeljus 
26 Euro 

 

Des s e r t   
Parfait vom weißem Montelimar Nougat  

mit Ananas und Baileysmousse 
12 Euro 

 
 
 
 

Menu 62 Euro 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Le  c la s s ique  d e  Ju l i e t t e  
 
 
 
 
 

En t r é e  
 

Tatar vom Kalbsfilet 
mit gehacktem Ei, Schnittlauch und Parmesanchip 

16 Euro 
 
 
 
 
 

Hui t r e s  f ra i ch e s  
 

Frische Maldon Rock Austern 
mit Pumpernickel, Schnittlauch 

und Schalottenvinaigrette 
 

3 Stück  9 Euro        6 Stück  16 Euro 
 
 
 
 
 

Vege ta r i en  
 

Artischockenrisotto mit Zucchini, 
 Knollenziest, Karotte dazu 

Safran - Perlzwiebeln 
22 Euro 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

F romages  
 
 
 
 
 

C ro t t i n  d e  chav igno l  
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Artischocken- Rucola Salat 
und Basilikumeis 

9 Euro 
 
 
 
 
 

A s s i e t t e  d e  f r omage  
 

Französische Käseauswahl mit Feigensenf und Früchtebrot 
3 Sorten   9 Euro 
5 Sorten 13 Euro 

 
 
 
 
 

Des s e r t  
 
 
 
 

C r éme  b rû l é e  
 

Gebrannte Vanillecréme 
mit Gewürzquitten 

8 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 


